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Cod. Prodotto: 

GA310 

 

MARCHIO: Dega  TAR: 2103.9090 

DENOMINAZIONE SALSA ALLE NOCI - f.to 580 ml 

DESCRIZIONE 
PRODOTTO 

Salsa ottenuta da noci macinate, olio extravergine di oliva e formaggi, 
confezionata in vaso di vetro con tappo richiudibile senza subire trattamenti 
termici. 

INGREDIENTI 
Noci 60%, olio extravergine di oliva, anacardi, formaggio grattugiato 
disidratato (latte), Parmigiano Reggiano DOP (latte), noce moscata, sale, 
aroma. Può contenere arachidi e frammenti di guscio. 

ALLERGENI 
Derivati del latte, frutta a guscio (noci e anacardi). Può contenere arachidi e 
frammenti di guscio. (Reg UE nr. 1169/2011) 

DICHIARAZIONE 
NUTRIZIONALE 
Valori medi per 100g di 
prodotto    

ENERGIA 2673 kJ/ 649 kcal 

GRASSI 67  g 

di cui acidi grassi saturi 12  g 

CARBOIDRATI 4.5 g 

di cui zuccheri 3.5 g 

FIBRE 4.1 g 

PROTEINE 5.0  g 

SALE 0.20  g 

CARATTERISTICHE 
MICROBIOLOGICHE 

Carica batterica totale < 500.000 ufc/g 
Clostridi solfito-riduttori < 10.000 ufc/g 
Coliformi totali < 10.000 ufc/g 
Lieviti < 200.000 ufc/g 
Muffe < 100.000 ufc/g 

DURABILITA’ E 
MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE 

18 mesi dalla data di produzione e confezionamento.  
Termine minimo di conservazione indicato con giorno, mese ed anno sulla 
confezione. 
Conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di calore. 
Una volta aperto conservare in frigorifero, in olio, e consumare entro 3 giorni. 



 

 

IMBALLAGGIO 
Primario: Vaso in vetro con capsula a vite da 580 ml. 
Secondario: Fardello in termoretraibile da 6 vasi;  
Dimensioni (LxPxA): 28 x 20 x 13 cm; Peso lordo: 5.2 kg. 

QUANTITA’ NOMINALE 500 g 

SGOCCIOLATO / 

EAN13 8033011102649 

BANCALIZZAZIONE 
6 vasi per collo, 16 colli per strato, 10 strati per bancale.  
960 vasi per bancale. 

NOTE: HDS SPA, in linea con quanto previsto dallo standard IFS Broker V.3, dichiara che i prodotti commercializzati provengono sia da fornitori 
certificati GFSI che non. Tutti i fornitori sono regolarmente soggetti a stato di qualifica. 

 

 Emessa/Approvata  
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